Sukcesywna dostawa warzyw i owocow do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony Panstwa

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Czesc V

w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn

kod CPV: 03220000-9; 15300000-1,

Zatgcznik nr 4e do SWZ
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Banany
1| barwy z6ttej lub zétto—zielonej, bez uszkodzen, bez plam ke 680,00
chorobowych
Brokuty
2 . 21
— bez plam chorobowych, bez plesni szt 0,00
Buraki
3 | nie powinny by¢ zaparzone, zamarzniete, zaplesniate, o ke 439,00
Srednicy 6-10 cm
Cebula
4 |~ Powinna by¢ zdrowa, czysta, bez uszkodzen, o srednicy min. 4 ke 648,00
cm
Cytryna
— powinna by¢ zdrowa o nienaruszonej tkance i bez uszkodzen,
5 nie zaparzone, nie uszkodzone przez mréz, bez plam, dojrzate, ke 5 00
soczyste
Czosnek w gtéwkach
6 |~ klasa 1, gféwk.a.czosnku ,powir.ma byc’ cata zwarta, twarda, atowki 10,00
pokryta catkowicie tuskg, sSrednicy min. 4 cm
Fasolka szparagowa
2
7 nie zwiednieta, bez plam chorobowych ke 0,00
Gruszka
1
8 |- Swieza, bez uszkodzen, nie poobijana, czysta, nie robaczywa ke 40,00
Jabtka
9 |~ z<:!r<?we, bez uszkodzen mechanicznych, bez oznak chordb i ke 600,00
plesni
Kalafior
10 —'pO\{\/lnlen by¢ zdr?wy, czysty,'bez 'usz.kodzen i plam, o barwie ot 206,00
biatej, bez zaparzen i obecnosci ggsienic
11 |Kapustabiata | ke 566,00
— nie powinna by¢ uszkodzona, zaparzona, bez obecnosci ggsienic
Kapusta pekiniska
121 zdrowa, bez oznak zgnilizny, zaparzen, bez szkodnikow ke >00,00




Koper
— bez uszkodzen mechanicznych, zielony, nie zwiedniety, nie

13 pozétkniety, nie uszkodzony, w peczku peczki 150,00
Mandarynka
14 | zdquwa, bez uszkodzen mechanicznych, bez oznak chordb i ke 100,00
plesni
Marchew
— korzen powinien by¢ czysty, o barwie pomaranczowej, caty bez
15 bgcznych rozgatezien, bez uszkodzer mechanicznych, $rednica ke 1323,00
min. 2 cm
Natka pietruszki
- zielona, nie zwiednieta, nie pozétknieta, nie uszkodzona, w .
16 peczki 180,00
peczku
Ogorek Swiezy
17 |” wyr()k? klasy I, nie powinien by¢ zwiedniety, bez uszkodzen, ke 650,00
jedrny, i twardy
Papryka swieza
— owoc powinien by¢ dojrzaty, o odpowiedniej barwie i zblizonej
18 wie'lk.os',ci i.k'szta’fcie, bez nadgnic¢, uszkodzen, peknieé, plesni, nie ke 320,00
mniejsza niz 200 g
Pieczarki
19 |~ powinny by¢ zdrowe, twarde, barwy biatej, bez plam, nie ke
wieksze niz 5 cm 263,00
Pietruszka
20 |” korzen powinien by¢ zdrowy, bez $ladéw chordb, bez bocznych ke
rozgatezien, o srednicy nie mniejszej niz 2-5 cm 180,00
Pomarancza
21 |” zdrowa, nie uszkodzona, jedrna, bez plam, swieze o wtasciwej ke
dojrzatosci, soczyste o whasciwej barwie skérki 490,00
Pomidor
— powinien by¢ jedrny, nie pomarszczony, o jednolitym
czerwonym zabarwieniu, o jednolitej wielkosci i ksztafcie,
22 L R A kg
zdrowy, bez uszkodzen i nadgni¢, nie popekany o srednicy 5-8 cm 1100,00
Por
23 |~ cebula o srednicy nie mniejszej niz 2,5 cm, liscie barwy zielonej, ke
bez zaparzen i nagnic¢ 262,00
Rzodkiewka
— powinna by¢ $wieza, czysta, nie popekana, nie sparciata,
22 wiazané w'ptj;:czki z lis¢mi, wyréwnana pod wzgledem peczki
zabarwienia i ksztattu 200,00
55 Satata — bez oznak zgnilizny, zaparzen, bez szkodnikéw, waga atowki
gtéwki nie mniejsza niz 150 g 200,00
Safata lodowa A
26 | bez oznak zgnilizny, zaparzen glowki 200,00
Seler
27 |~ korzen czysty, caty, bez uszkodzen, bez sladéw gnicia o wadze ke
korzenia nie mniejszej niz 200 g 282,00
Szczypiorek
— natka szczypiorku, powinna by¢ zielona na catej dtugosci, .
28 . o . e peczki
utozona w peczki, nie powinna by¢ zwiednieta i zaparzona 550,00




29

Szpinak
— liscie czyste, Swieze, nie zwiedte i pognite, bez zanieczyszczen,
waga opakowania 100 g

kg

12,00

30

Ziemniaki
— dojrzate, ksztattne, suche, nie uszkodzone, nie nadmarzniete,
jednolite odmianowo, nie pognite

kg

6051,00

Wymagania dotyczgce przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiot zamdéwienia musi spetnia¢ wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wynikajacymi z przepiséw powszechnie

obowigzujgcego prawa w szczegolnosci:

a.

rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa Zzywnosciowego,
powotujgcego  Europejski Urzad do Spraw Bezpieczeristwa Zywnosci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);

ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U.2020.2021

t.j. z dnia 2020.11.16);

2. Przedmiot zamodwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujgcymi

przepisami prawa, w szczegdlnosci musi by¢: oznakowany w sposdb zrozumiaty, posiadac

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalng datg waznosci.

Warunki dostaw:

1. Terminy dostaw beda kazdorazowo okreslane przez Zamawiajgcego, z minimum dwudniowym

wyprzedzeniem.

2. Dostawa przedmiotu zamdwienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem, ze

maksymalna liczba dostaw, ktére wliczone s3 w realizacje zamdwienia wynosi 52 w okresie 12

miesiecy. Za kazdg kolejng dostawe Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowg optate w wysokosci

realnie poniesionych i udokumentowanych kosztéw.

3. Przedmiot zamdwienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).







